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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Nimg¢e Kababi

Tepsi Kebabi

2 9dad yuxa

600 gr. Quzu qusbasi

2 9dad bas sojan

4 9dad sivri bibar

1 Yemok gasigi tamat

5 Yemak qasigi duru yag

Yarim ¢ay gasig! qirmizi pul bibar
1,5 Cay gasigI duz

1 Cay gasig gara bibar

Yuxa tg¢in 4 yemak gasigi duru yagd

# 5 yemak qasidl yad gazana tokulUr, orta atesde qgizinca st alave olunur, gazanin gapagi 6rtdltr.

# Ot suyunu sovurunca, ¢ox ince dogranmis bas sogan, 2sm. uzunlugunda dogranmis bibar alave olunur.
# Sogan bisince tamat, qirmizi pul biber, qara bibsr ve duz gatilir garigdirilir, 5 degige daha bisirilir, ocagdan
alinir.

# Dazgahin Uzerins birinci yuxa yayilir, 2 yemak gasigi duru yag ile yaglanir, Gzerins ikinci yuxa qoyulur.

# 1 corba qgasigi duru yag ila soba nimg¢ayi yaglanir, kenarlari sallanacaq sakilds yuxa nimgaya yerlasdirilir.
# Yuxanin Uzerina soyumus at qoyulur yayilir.

# Otlerin lizarine, sallanan yuxalar boxga kimi yigilir, Gst gismina qalan yuxalar, 1Tyemak gasigi duru yag ile
yaglanir.

# 190 darace sobaya goyulur, yuxa pambalasincays qadar bisirilir.

# Sobadan ¢ixinca, kabab keks kimi tars cevrilib kasilerak xidmat olunur.

Not: Nim¢e kababi toyuq ya da hindugka ati ile da hazirlana bilsr.
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