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Qatigli Kabab

Yogurtlu Kebap

500 gr yagsiz dana giyma
1 9dad yeka bas sogan
500 gr qatiq

5 Dis sarmisaq

6 ©dad kabab kokasi

1 Stekan duru yag

6 9dad sivri bibar

9-11 Dal ceferi

1 Cay gasi§i duz

1 Gay gasigi qirmizi pul biber
1 Yemak gasi§i tamat

1 Yemak gasi§i garabiber
2 Yemak gasigi duru yag

# Qiyma, rende sogan, duz ve garabibar birlikde 10 dagige yogurulur, 1 saat dincaldirildikden sonra, kifte
xarcindan qoz bdyukllyinds parcalar goparilir ve barmaq galiniginda uzun kiftaler sakillandirilir.

# Kiftalor elektirik izgarasinda bisarken,kababgi kékalari bir nege parcaya kasilir.

# Vo kanarl bir petnisse qoyulur.

# Tamat bir az sulandirilir, Gzarina 1 stakan duru yag, az duz goyulur, kigik bir tavada tamatin rengi yingal
deyisona gadar bisirilir.

# Bu garisim petnisde bulunan kékalarin zarina qoyulur.

# Kiftalorin Uzerinse de az duzda azilmis, sarmisagla gansdirlmis gatiq tokulir.

# Yemak gasigi duru yagin icicna qirmizi bibar qoyulur ve tavada qizdirilir.

# Qatigin (izerina gazdirilir.

# 9n son caferi ilo bazadilerak servis edilir.

Not bu kabab qusbasi atle bisirilacayi kimi, gatigda sarmisaq slave etmadan ds hazirlana biler.
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