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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Badimcanli Cop Kababi

Patlicanl Cop Sis Kebabi

500 gr qusbasi quzu ati

4 9dad badimcan

1 Bas quru sogan

3 Yemak gasigi duru yag
4 9dad sivri bibar

Yarim yemak gasigi tamat
2 9dad pamidor

2 Cay gasigi duz

2 Stokan su

# Bir gazana 3 yemak gasi{ yad qoyulur, at dogranir, st suyunu sovurana gader bigirilir,lizerine ince dogranmig
sogan alava olunur. Bir az bisince tamat ve duz alave olunur, ocaqg gapatilir.(Qovurma susuz yapilir).

# Alaca soyulmus, yarm saat duzlu suda gézlenilmis badimcanlar, 2cm. galsnliginda daire seklinde dogranir.

# 12-14 cm. Uzunlugunda s6p siselere 1 adad badimcan dilimi, 1 adad qusbagi at, 1 aded dogranmis bibar veo 1
adad pamidor dilimi sirayla dtzaldr.

# Hazirlanan s6p cice kabablar bir 2 gazana alinir, iizarina 2 stekan su alave olunub, az atesde yarim saat
gader bisirilir.

# Isti sorvis edilir.

Not: Sisler qusbasinin govruldugu gazanda bigiriimalidir. Bu sekilde gazanda galan yag, sogan ve tamat
yemaya gbzal bir sos olmus olar.
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