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Bibarli Gobalak Qovurmasi

Biberli Mantar Kavurmasi

Yarim kq gobalak

1 adad qirmizi kdz bibari

2 dis sarimsaq

1 yemak gasigi kerayagi

1 cay gasi§i seker

1 cay qasigi kaklik

2 cay gasigr duz

Uzari Ggln:

Yarim su stekani rendelenilmis tezse kasar

# Keroyag! tavaya qoyular. 9riyinca ince qiyllmis qirmizi biber ve sarimsagq atilar. Biber bogsalana qader qovrular.
# Uzerine arzu edilen sakilde dogranmig gébalek atilar. Slretli ategds sununu buraxana gader bigiriler.

# Uzerina gokar, duz ve kaklik alave olunar. 5-6 deqige daha govrular.

# Atagdan gotirmadan rendslenilmis kagar sapilar.

# Isti olarag xidmats teqdim ediler.

Qeyd: Bu tesvir et yemaklarinin yaninda garnitur olaraq da hazirlana biler.
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