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Bibərli Göbələk Qovurması
Biberli Mantar Kavurması

Yarım kq göbələk
1 ədəd qırmızı köz bibəri
2 diş sarımsaq
1 yemək qaşığı kərəyağı
1 çay qaşığı şəkər
1 çay qaşığı kəklik
2 çay qaşığı duz
Üzəri üçün:
Yarım su stəkanı rəndələnilmiş təzə kaşar

# Kərəyağı tavaya qoyular. Əriyincə incə qıyılmış qırmızı bibər və sarımsaq atılar. Bibər boşalana qədər qovrular.
# Üzərinə arzu edilən şəkildə doğranmış göbələk atılar. Sürətli atəşdə sununu buraxana qədər bişirilər.
# Üzərinə şəkər, duz və kəklik əlavə olunar. 5-6 dəqiqə daha qovrular.
# Atəşdən götürmədən rəndələnilmiş kaşar səpilər.
# İsti olaraq xidmətə təqdim edilər.

Qeyd: Bu təsvir et yeməklərinin yanında qarnitur olaraq da hazırlana bilər.
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