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Badimcan Graten

Patlican Graten

5 adad badimcan

5 adad pomidor

1 adad iri quru sogan

1 cay stekani aygicek yagi

1 cay gasi§i duz

Yarim cay gasig! gara bibsr
Uzari Ggln:

2 yemak gasIgi galeta unu

1 su stekani randalenilmis kasar

# Badimcanlar ¢gubuglu suoyulur, duzlu suda yarim saat qedar gbzladilar.

# Bu vaxt sogan ince qiyilar. Qazana yag goyular, istilenince sogan ve duz slave olunar ve seffaflasana qader
govrular.

# Uzarina gabiglan soyulmus ve kiip dogranmis pomidor slave olunar, gapaq baglanilar ve saklini itirana gader
bigirilar.

# Daha sonra gara bibar ve qusbasi boyikliyiinds dogranmis badimcan slave ediler. Qapagli olaraq orta
atesds 20 daqgige gader bisiriler. B

# Bir az soyudugdan sonra bir soba kabina kdguriler. Uzarina avval galeta unu sonra randaslenilmis kasar
sapilar.

# Yemak avvaldan isidilmis 190 darace sobada qizarana gadar bigiriler.

Qeyd: Galeta unu badimcanin gratenin tike-tike olmasi Ugln istifads edilmisdir. Mévcud edilss istifada edilmaya
bilar.
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