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Kilis Kababi

Kilis Kebabi

400 gr qiyma

1 cay stekani galeta unu

3 aded badimcan

1a det quru sogan

Yarim yemak gasigi bibar tamati
Yarim yemak gasigi pomidor sousu
3 adad pomidor

3a adad iti bibar

4 yemak gasigi duru yag

Yarim ¢ay gasiJi gara bibar

1 cay gasi§i duz

# 9vval badimcanlar soyular, duzlu suda yarim saat gozladiler.

# Qiymanin (izarina galeta unu, az duz ve az qgara bibar alava olunar, 4-5 dagigs yogurular. Qozdan kigik ,
findigdan boylk yumru kufteler edilar.

# Badimcanlar qugbagi seklinde dogranar. Yagl kagiz serilmis nimgaya goyular. Nimgenin bos galan qgisimine
kiftelar yerlegtirlir.

# Nimga avvaldan isidilmis 190 daracs sobaya verilar, texminan 25 dagigs bisirilar.

# Bu vaxt ince glyllmis sogan yagda pembelestirlir. Ince dogranmig bibar de alave olunar saralana geder
bigirilar.

# %zerina pomidor ve bibar sousu qoyular , bir ne¢a daqgiqge qovrular.

# Qabiglar soyulmus ve kiip seklinde dogranmis pomidor ve duz slave olunar.

# Pomidorlar seklini itirince bismis kifte ve badimcan gatilar.

# Qapagq|i olaraq 10-15 daqiga bigiriler.

# Isti olaraq sufrays gatiriler.

Qeyd: Bu kabab boélgads yagdl qiyma istifade edilerak hazirlanar.
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