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Kasada Profiterol

Kasede Profiterol

5 su stakani std

1 su stekani toz seker

1 cay stekani un

1 cay stakani pirin unu

1 paket toz krem san idi

1 paket duzsuz gizarmig ¢orak
Uzari O¢ln:

2 su stekani su

1 cay stekani sakar

1 cay stekanisindan az un

1,5 yemok gasigi kakao

1 paket vanil

Boazamak Ugin:

1 yemak gasigi hindistan qozu

# ilk amaliyyat olaraq gazana soyuq siid, sekar, un va dilyii unu qoyular, garisdirilar.

# Orta qizdirmali ocagda yerlasdirilor, davamli garisdiraraq g6z gz olana qadar bigiriler.

# Sonra iimasi ve gaymagsi bir ifade gazanmsi i¢lin mikserls 2-3 daqiqge ¢irpilar.

# Daha sonra toz krem san idi gatilar, mikserla 3-4 daqigs daha cirpilar. Qirilmis ¢érak qatilar, garigdirilar.

# Qarigiq kasalarin yarisini bir az kegacek qadar qoyular.

# Basqga bir qazana su, sakar, kakao va un qoyular, orta atess yerlogdirilor. Davamli garisdiraraq konsistensiya
sahaya gadar bigirilor.

# Atosdan goétlirmadan derhal avval vanil slava olunar.

# Olds edilan kakaolu sous ¢drakli garisigin Gizerine paylasdirilar.

# Soyuducunda tamamils soyudugdan sonra hindistan qozu sapiler ve xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Bu siriniyyat nimgaya tokiilarak da hazirlana biler. Tamamile soyudugdan sonra kvadrat kvadrat kesarak
xidmat ediler.
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