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Milféyden Aykokasi

Milféyden Aycoregi
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I¢i Ggln:

1,5 cay stekani galeta unu
1 cay stekani kismis

1 cay stekani qoz

1 cay stekani seker

1 cay stekani std

1 corba gasigi kakao

1 aded yumurta agi

Uzari Ggln:

1 adad yumurta sarisi

1 corba gasi§i su

1 corba gasigi seker

# i vesait bir yera gatirilorek garisdirilar.

# Milféy xemirlari mardans kdmayiyle agaraq bir az genigladilar.

# I¢ vasait xemirin ortasina garpaz olaraq qoyular. Sonra tigbucaq olaraq dézar, rulo ediler, uclari ay seklinda
yaxinlagdirilar.

# Buttin aykgkalari eyni gekilde hazirlanar, yaglaniimig nimgays diiziler.

# Uzarlorine avval suyla garisdiriimis yumurta sarisi srtller, sonra toz seker sapilar.

# Nimgo avvalden isidilmis 190 derace sobaya veriler, kdkelar qizarana qader bigiriler.

Qeyd: Kokaelarin lizerina sapilan toz sekari hem sekarsiz olan milféy xemirini dadlandirar hem da xos bir goriinis
verar.
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