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Cipsli Koka

Cipsli Corek

1 Kibrit qutusu gadar yas maya
1 adat kasma saker

1 cay stakani iliq su

1 su stekani ayran

1 su stekani duru yag

2 sorba qasigI gatiq

1 dilim ag pendir

1 adat yumurta

1 su stakani qirlmig papates cipsi
8-10 budagq suyud

8-10 budagq caferi

Uzari Ggln:

1 su stekani girilmis kartof cipsi

# Yogurma gabina maya, su va seker goyular. Barmag uclariyla vesait sridiler.

# Uzarina duru yag, ayran, gatiq, yumurta ve duz qoyular. Bir ¢cangal kémayiyle hamar bir konsistensiya sahays
geder girpilar.

# Danlaqg danlaq un slave olunaraq orta sertlikde bir xamir yogdurular.

# Xamirin Gzari baglanilar ve iliq bir mihitde yarim saat dinlen/istirahat etdirilor.

# Middat sonunda xemire ince qiyllmig caferi, slytd, azilmig pendir ve kartof cipsi alave olunar.

# Vesaitlar xemire dagdilana gadar yogurular. Takrar Gzeri baglanilar ve 20 dagigs daha dinlen/istirahat etdirilor.
# Xamirdan limon gader parcalar alinar, diyirlenar ve gabin iginds olan cipse batirilar.

# Kokaler yaglaniimig nimgaye diziler. 9vvalden isidiimis 200 derace sobaya veriler, qizarana gadaer bisiriler.
# Ihq olaraq ikram ediler.

Bu kdka kartof cipsi yerine misir cipsi istifads edilerak de hazirlana biler.
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