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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Gobalakli Makaron

Mantarli Makarna

1 paket makaron

5 su stekani su

4 yemak gasI§i aycicek yagi

1 giriniyyat gasigi duz

Sous U¢ln:

Yarim kg madaniyyat gdbalayi
1 su stakani randalenilmis pomidor
5 yemak gasI§i aycicek yagi

1 cay stekani sld

1 cay gasI§i gara bibar

1 giriniyyat gasigi un

2 cay gasigi duz

# 9vval sous hazirlanar; temizlenmig gébslekler bir ne¢s pargaya kasiler.

# Tavaya yag qoyular, ocada yerlosdirilar. Yag istilonince gébslaklar atilar, suretli atesda sununu ¢gakana qader
govrular.

# Uzarina un alava olunar derhal ardindan rendalanilmis pomidor, duz ve gara biber slave olunar. 5-6 deqiga
daha qovrular.

# Son olaraq slid alavae olunar, bir dagam bisiriler ve ategden alinar.

# Qazana 5 su stekani su, 5 yemak qasiJi siviyag qoyular ve az duz atilar. Qaynayinca makaron slave olunar.
10-12 daqigs hardenbir garigdiraraq bigiriler.

# Xidmat etmaden avval istiyken garisdirilar. Uzarinae gébalakli sous buraxilar.

Gakdirma metoduyla edilen makaron xidmatden gisa miiddst avval hazirlansa yapisma ehtimali az olar-
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