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Baxca Kababi

Bahge Kebabi

750 gr qusbasi quzu ati
3 Yemak gasigi duru yag
1 9dad kartof

1 9dad yer koku

15 9dad gbbalek

4 9dad yasil bibar

15 9dad arpaciq sogani
1 Sekar gasigi un

1 Seker gasi§i duz

3 Yemak gasidi konserve bezelya
1 Sekar qasigi keklik

# Yag ve ot qovrulur, st gahrayilagdigda 1 gagiq un slava olunur, bir ne¢s dagigs gevrilir.

# Uzerine avval arpaciq soganlari, sonra orta yekeliyinde dogranmig yer kdku ve sivri biber slave olunub 5-10
daqige orta alovda bigirilir.

# Kartof alave olunur 5 daqigs bisirildikden sonra 3 stekan gqaynar su qoyulur.

# On axirda koserva bezelys va bir nega kasilmis gbbalak qoyulur 10 dagiga daha bisgirilir.

# Finndan alinmadan haman evval duz ve kekik sapilir.

# Macmayida qapagi bagli olaraq biraz dinlendirilir.

# Isti olaraq servis yapillir.

Not: Bu yemayin 6zalliyi mévcud lavazimatlar astifadi ederaq yapilmasidir, sezonun uygun her clr sabzs ila
hazirlanir.
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