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cli Kabab

icli Kebap

1 kilo orta yagl qyma

1 adad iri quru sogan

4 adad orta boy pomidor

I¢ Gegdn:

2-3 adad bibar

1 su stakani randalenilmis kasar
Yarim giriniyyat gasigi qara bibar
1 giriniyyat gasigi duz

Qarnitur Gguin:

3 odad kartof

3 yemak gasI§l gadar zeytunyagi
1 giriniyyat gasigi duz

# Qiyma, randalenilmis sogan, duz ve gara bibar bir kobud goyular 3-4 daqige yogurular. Soyuducuna qoyular
20 daqige dinlendirilar.

# Bu vaxt pomidorun gabiglari soyular kigik dogranar. Bibarlerin toxumlari ¢ixarilar ince qiyilar.

# Dinlanan giyma streg filmin Gzarinds, barmaq uclariyla dizbucaglh sakilde agilar.

# Sathina sirasiyla randslenilmis kasar, bibar, pomidor qoyular. Vasaitlerin tizerina yingulce basdirilar.

# Streg film kémayiyle rulo ediler. Slava yeri alta gelecak sokilde yagdli kagiz serilmis nimgays yerlogdiriler.
# Uzarina bir az zeytunyag surtller. )

# Kababin kenarlarina gizartmaliq dogranmig kartof qoyular. Uzerine duz sepiler, zeytunyagdi gezdiriler.

# Kabab avveldan isidilmis 200 deraca sobaya verilar, Toxminan 40 daqiqge bisiriler.

# Sobadan ¢ixdigdan 10 dagigs sonra barmagq galinhiginda dilimlanar.

# Kartof garnituruyla birlikds xidmats teqdim ediler.

Qeyd: icli kababin {izerine siirtiilen zeytunyadi catlamasini maneslsr/mane olar.
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