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Sosiskall Noxud
Sucuklu Nohut

2 su stakani noxud

Yarim yumagq sosiska

1 adad quru sogan

1 cay stekani duru yag

1 yemak gasigi pomidor sousu
Yarim yemak gasigi bibar sousu
1 cay gasi§i duz

# Noxud fitli gazan qoyular, lizerini agsacaq qader su slave olunar. Qapaq baglanilar. Siratli atesds pim ¢ixinca
ates qisilar, yarim saat bisiriler.

# Fitlide bigirme yerine axsamdan isladilib, sabahisi giint gaynadilarag noxud hazirlana biler. )

# Qazana duru yag goyular, gizin tersfindan inca giyllmis sogan slave olunar ve ¢ahrayilasdirilar. Uzerins bibar
va pomidor sousu, duz gatilar.

# 2-3 daqige sonra gaynatma suyu stizilmis noxud elava edilar, qarisdirilar. Bu vaxt yarim daire saklinda
dogranmig sosiska 0z yaginda, rengi donana gadar govrular.

# Sosiskalar noxudlu garigiga slava ediler. Uzarini az kegacak gadar isti su qoyular. Qaynama néqtasine
galdikdan sonra 15 dagiga bigiriler.

# Isti olarag xidmates teqdim ediler.

Bu sakilda bisirma metodla, sosiskall quru paxla, barbunya, paxla ve bérilce de hazirlana biler.
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