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dlak Pecennisi

Kalbur Kurabiyesi

Yarim paket karayag!

1 cay stekani glinabaxan yagi

1 su stekani pudra sokeri

2 sorba qasidi gatiq

2 sorba gasigi kakao

Yarim su stekani misir nisastasi
1 paket gabartma tozu

1 paket vanil

1 tutam duz

Ala bildiyi gadar un

# Cuxur bir gabin igine yumsaq karayagl, glinebaxan yagi, qatiq ve pudra sakari qoyular. Mikser ya da tel
girpiclyla yaxsica qgarigdirilar.

# Sonra kakao, nisasta, vanil, duz vae gabartma tozu alavs olunar, bir gasiq kémayiyls alt-lst ediler.

# Son olaraq sle yapismayan, orta sertlikde konsistensiya sahaya gadar slenilmis un alave olunaraqg yogurular.
# Xamirin Gzari baglanilar, 15 daqige gadar dinlendiriler.

# MUddet sonunda xemirden gozdan bir az kigik parcalar alinar, iki ovuc arasinda yumruladigdan sonra bir
kevgirin ya da rendenin Uzerine goyular, ylngulce basdirilar.

# Sekillendiriimis pegenyelar yaglaniimig nimgaya diziller. 10 daqgige avval, 190 daracads isidilen, qizgin
sobada 15 daqigs gadar bigirilar.

# Pegenyelar nimgada, otaq istiliyinde soyuduldugdan sonra ikram edils biler.

dlek pecenyesinds olan nisasta, pegenyenin gevrek olmasini tamin edar.
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