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Armud Cemi

Armut Regeli

7-8 adad Ankara armudu (taxminan 1 kilo)
4-5 su stakani sekar (texminan 1 kilo)

1 adad limon

1 su stekani su

# Qazana su goyular, gaynarkan armudlarin gabiglari inca soyular. 9vval saquli olaraq dérds bdlinar, nlive
yataqglari ¢ixarilar, sonra Uflqi olaraq ortadan kasilar.

# Qaynamaqda olan suya armudlar atilar, idarsli olaraq yarim bisiriler, tez bismasi liglin gapaq da baglanila
bilar.

# Armudlar istanilan konsistensiyaya galince sakar qatilar. Tlnd konsistensiya gétirmays baglayana gader
bigirilar.

# Cemin konsistensiyasini anlamagq Ui¢ln farfor bir gaba bir nege damla cem suyu damladilar, agir axirsa olmus
demakdir.

# 9n son limon suyu slave olunar, 5-6 daqgige daha gaynatdigdan sonra atesdan alinar.

# Cem gazanda soyuduqgdan sonra gablara doldurular.

Qeyd: Armud cemi istehsalinda Ankara armudu kimi sart toxumali armud cinsleri segiler.
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