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Yerkokll Pecenye

Havuclu Kurabiye

2 adad orta boy kok

1 paket margarin

1,5 cay stekani pudra sakari
2 adad yumurta

1 adad limon gabigdi rendasi
1 paket gqabartma tozu

1 cay stekani PUsta

1 su stekani misir nisastasi
Ala bildiyi gadar un

# Kokler soyular ve az suda gaynadilar. Cuxur bir kobud goyular ve blender kémayiyle plre halina gatiriler.

# Uzarina otaq istiliyinde yumsalmis margarin, pudra sekeri ve yumurta ialve edilar. Blenderle vasaitlar hamar
konsistensiya sahaye qadar qarigdirilar.

# Limon gabidi randasi, nisasta, gabartma tozu ve orta sertlikds konsistensiya sahays gader un ekinerek
yogurular.

# Son olaraq iri déyulmis fistiq slave ediler, gisa miiddst daha yodurular.

# Xomirdan qoz bdyukllylnds pargalar alinar, diyirlenar ve Uzarina ylingllcs basdirilar.

# Pecenyelar yaglaniimig nimgays dizller.

# 10 dagigs avval, 190 daracays nizamlanmis sobaya verilar, agiq rangdae bigirilar. (15-20 Daqigs)

# Soyuyunca ikram ediler.

Qeyd: Bu pegenye 1 dilim bal balgabag! istifade edilerak da hazirlana biler.
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