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Dana Xaslama

Dana Haglama

500 gr dana trang

2 9dad orta boy kartof

1 9dad yeka bas sogan
4 9dad sivri bibar

2 9dad orta boy pamidor
1 Cay gasi§i duz

2 Stekan su

# Otler, kibrit qutusu béyiikliylinda dogranir. Kartoflar soyulur, ikiys kasilir. Bag sogan soyulur dord pargaya
kesilir. Pamidorlar soyulur ikiye kasilir.

# Fistingll gazana avvalce atler qoyulur, Gzarine sirasi ile, butlin biberler, dogranmig sogan, kartof ve en Uste
pamidor qoyulur, duz sepilir, su alave olunur.

# Fistingl gazanin qapag@i ortdlar, qizgin atese gqaynama noktasine galdikdan sonra , ocaq azaldilir, 15 daqgigs
daha bisirilir. Ocaq 6rtilir.

# Qazanin buxari endikdan sonra, gapag aglilir, xidmat bosqgabina suyu ils birlikda goyulur.

# Arzuya gora inca qiyllmig cafari va limon dilimleri ils birlikde xidmat edilir.

Not: Bu sakilde quzu xasalama da hazirlana bilir, o vaxt xaglama vaxti daha qisa tutulur.
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