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Almali Nim¢a Tarti

Elmal Tepsi Tarti

1 paket margarin ya da kerayagi
1 su stekani gatiq

1 su stekani pudra sekari
1 adad yumurta

1 paket gqabartma tozu

1 paket vanil

ala bildiyi gedar un

Uzari G¢ln;

4-5 aded alma

1 corba gasigi tarcin

1 corba gasiJi toz seker

# 9vvalce yumsaq karayagiyla orta b&yukliikdski soba nimgasi bol migdarda yaglaniyar

# Qalan yad yogurma gabina goyular, (izerine yumurta, qatiq, pudra sekari alave olunar, barmagq uclariyla
yaxsica garigdirilar.

# Sonra unla garisdirlmis gabartma tozu, vanil va orta sartlikde konsistensiya sahays gadar un alava olunaraq
yogurular.

# Xomirdan yumruq blyudkllytnde bir parca ayrilaraq buzluga qgaldirilar.

# Qalan xemir nimga boyiikllylinds agilar ve nimgaya yerlasdirilar. Sathine gabarmamasi iglin gangalle daslikler
acllar.

# Sert toxumali almalar soyular, ortadan kasilar, niive yataglari ¢ixarilar, inca dogranar. Xemirin Gizarina
moOhkem-mohkem duzdler.

# Uzarina sakar va targin sapilar. Son olaraq buzlugda gatilasan xamir randalaniyar.

# Dart avvelden isidilmis 190 derace sobaya veriler, qizarana gader bigiriler.

# kvadrat kesilerek xidmate taqdim ediler.

Qeyd: Buzlugda g6zladilan xemirin asan randaslanile bilmasi (i¢iin, yaxsica sartlasdiriimasi lazimdir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/almali-nimce-tarti-vt1376
http://www.tcpdf.org

