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Dana Qulas

Dana Gulas

500 gr dana qulas

1 9dad yeka bas sogan

1 9dad yeka pamidor

5 9dad sivri bibar

1 Yemak gasigl pamidor tamati
1 Qahva fincani duru yag

2 Gay gasigi duz

1 Stekan isti su

# Dana qulas qus basindan bir az buyUk dogranir.

# Bir gazana duru yag tokulir, az qizinca dogranmig at qosulur, qizgin atese gapagsiz olaraq, ara sira
garigdirarag bigirmaye baglanir.

# 9t, suyunu sovurmaga baslayinca inca yemaklik dogranmis bas sogan slave olunur, garisdirilir, gapagi ortalir.
# Sogan diriliyini itirinca toxumlari gixarilmig, bir a yeka dogranmis sivri bibar slave edilir.

# Bibar rangini itirince avvel tamat, sonra rondslenmis pamidor slave edilir.

# Ocaq az agiq atess alinr, Gizarina bir stekan isti su tékilir, gazanin gapagdi 6rtiilir.25 dagigs gapaq asiimadan
a aglq atesda bisirilir.

# Zaman sonunda duz slava olunur, 5-10 daqgige daha gapagl bisirildikdan sonra , ocagdan alinir.

# Buxar oturdugdan sonra qazanain gapag acilir, xidmat bosgabina qoyulur, arz edilarss yaninda qizarmis
kartofla birlikde xidmar edilir.

Not: "Dana qulag" Maceristanin mlli yemeklarindandir.
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