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Pomidorlu Pizza

Domatesli Pizza

1 su stekani iliq su

1 cay stekani glinabaxan yagi
1 paket gabartma tozu

1 cay gasi§I duz

Ala bildiyi geder un

Xarci Ugln;

5-6 adad pomidor

1 adad iri bibar

10 adad gara zeytun

1 dis sarimsaq

1 cay gasIg! keklik

Yarim cay gasigl duz

Uzeri Ucgln;

2 su stakani rondelanilmis kasar pendiri

# Cuxur yogurma gabina ilig su, maye yag ve duz konuri barmaq uclariyla garigdirildigdan sonra, unla
gansdirlmis gabartma tozu ve orta konsistensiyaya galena gadar un elave olunaraq yogdurular.

# Xamir bir kenara gqoyular tzeri baglanilar 10-15 dagige dinlenmaya buraxilar.

# Bu vaxt pomidorun ikisi rendalaniyer, G¢U da yarim daire saklinda dogranar, zeytunun nivaelari gixardilar, bibar
kvadrat soklinde dogranar, sarimsaq quyilar.

# Unlu zaminda xamir, mardana kémayiyle, yumru soba nimg¢esi diametrinds agilar. Yaglaniimig soba nimgesina
yerlogdirilar.

# Xamirin Gzarina randalenilmis kasardan az miqdarda sepiler. Sonra Uizaerina randslanilmis pomidor qoyular,
koklik sapiler.

# Bibar vo zeytun yerlagdirilar. Dilimlanmigs pomidorlar da tesadufi siralanar, duz sapilar.

# Nimga avvaldan isidilmis 190 daraca sobaya veriler, pomidorlar bosalana qadar bigirilar.

# Sobadan alinar, galan kasar pendiri sapiler, tokrar sobaya veriler, kasar gizarana gadar bisiriler.

# Sobadan alindigdan sonra Gigbucagq dilimlenarak xidmats taqdim ediler.

Qeyd: Kasar pendiri yerina har hansi bir yagli pendir ds istifada edils biler.
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