)0
%,/ Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Toyga Corbasi

Toyga Corbasi

1 kasa gatiq
1 aded yumurta
3 corba gasigi un
1 su stakani noxud
1 cay stekani plovlug yarma
300 gr quzu qusbasi
1 ; 1 cay gasigi duz

* e B 5 su stekani st suyu
PARKCF( Uzeri Gigin:
2 corba qasigi kerayagdi

# Noxud axsamdan isladilar, sabahisi glini yumsalana gader gaynadilar.

# ot bir az daha kigildilerek dogranar, lizarina su qoyular ve yumsalana gadaer bisiriler.

# Qazana gatiq, un, yumurta ve duz qoyular, bir girpici kémayiyle hamar konsistensiya sahaye qader girpilar.
# Uzarina soyuq at suyu slave olunar ve orta atess yerlasdirilor, garisdirilaraq bisirmaya baslanar.

# Corba gaynama gaynama noqtasina gelince yuyunmus yarma atilar, 15 deqige geder bisiriler.

# Sonra et ve noxud gatilar, bir dagam gaynadilar.

# Xidmat kasasina qoyular. Uzarina eridilmis karayagi gozdirilar.

Qeyd: Toyga corbasi ic Anadolu bolgesine aiddir. Qatiq corbasindan fergi nanas istifade edilmemasidir.
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