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oncirli Koke

incirli Corek

1 adad yumurta

1 paket tez maya

1 cay stekani pudra sekeri
Yarim paket keroyagi

1 su stekani gatiq

1 cay stekaniiliq su

10-15 aded quru encir

Uzari Ugln;

4 corba gasigi erik marmeladi

# oncirler kicik dogranar, Uzarina 1 su stekani gadar isti su alave olunar, bir yarim saat gadar gozladilar.

# Yogurma gabina ilig su, maya ve pudra gakari qoyular, barmagq uclariyla garigdirilar.

# Uzerina gatiq, eridilmig iliglagdiriimig kereyagi qatilar bir az daha qgarigdirilar.

# Orta sertlikda bir konsistensiya sahaya qader danlaq danlag un slave olunaraqg yogurular. Xemirin (izeri
baglanilar, ihg mihitde 1 saat gdzladiler.

# MUddet sonunda suyu stzilmus encir denaleri xemira slave olunar. Xemire beraber dagilacaq sekilds qisa
muddat yodurular.

# Xomirin Gzeri tekrar baglanilar, yarim saat qedar daha goézladilar.

# Dinlenan ancirli xemir alt-st ediler. Gox yumsalmigsa bir az daha un slave oluna biler. Xamirdan limon gader
pargalar alinar, diyirlener, Uzerine yavagca basdirilar.

# 9ncirli kokaler yaglaniimis ya da yagli kagiz serilmis soba nimgasina araliq buraxaraq diiziiler.

# Nimgo avvalden isidilmis 190 derace sobaya veriler, kdkelar qizarana qader bigiriler.

# Marmeladin Gzarins 1-2 gasiq su slavs olunaraq nazildiler. Ktkalsr sobadan gixar gixmaz fircayla surtdlsr.
# lig olaraq xidmate teqdim edilar.

Qeyd: 9ncirin islatma suyu atilmaz, icilsa bagirsaq faaliyyatlarine gatlida ol/tapilar.
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