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Soyuq Çorba
Soğuk Çorba

2 su stəkanı qatıq
1 su stəkanı aşuralıq yarma
1 su stəkanı noxud
2 çorba qaşığı un
1,5 çay qaşığı duz
1 litr su
Üzəri üçün:
1 çorba qaşığı quru nanə
1 çay qaşığı qırmızı marka bibər

# Aşuralıq yarma və noxud axşamdan ayrı-ayrı isladılar. Sabahısı günü yumşalana qədər qaynadılar.
# Qazana qatıq qoyular, un buraxılar. Üzərinə danlaq danlaq axıdaraq su əlavə olunar, bir tərəfdən də
qarışdırılar.
# Daha sonra qazan atəşə yerləşdirilər. Tam qaynamadan sadəcə istilənincə yarma və noxud qatılar.
# Qarışdıraraq bir daşam bişirilər. Çox qaynatmadan dərhal atəşdən alınar.
# çorba kasalara paylaşdırılar. Soyuducuna qoyular. 2 saat qədər soyudular.
# Xidmətə təqdim etmədən əvvəl üzərinə quru nanə və marka bibər səpilər.

Qeyd: Soyuq çorba isti Ramazan aylarında iftar üçün seçilən bir ləzzətdir.

© ml.md (Azərbaycan dili) Resept #: 1354 | Ad: Soyuq Çorba | Tarix: 03.04.2025 - 07:34

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/soyuq-corba-vt1354
http://www.tcpdf.org

