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Sosiskall Buterbrod

Sosisli Sandvig

1 paket tez maya

1,5 cay gasigi toz seker

1 adad yumurta agi
Dérddabir paket margarin
1,5 su stekani iliq su

1 cay gasi§i duz

Ala bildiyi gedar un

I¢i Ggln:

8 adad sosiska

8 corba qasig ketcap

1 su stekani teze kasar pendiri rendesi
Uzari Ggln:

1 adad yumurta sarisi

# Yogurma kabina su, maya ve seker goyular, barmagq ucuyla garisdirilar.

# Sonra yumurta ag\, otaq istiliyinde yumsalmig marqarin ve duz slave olunar, bir az daha garigdirilar.

# Uzarina ala yapismayan, orta sartlikds bir konsistensiya sahays gader un slave olunaraq yogurular.

# Xamirin Gzari baglanilar, ilg mihitde 1 saat g6zlediler.

# Muddat sonunda xamir 8 barabaer pargaya bdlinar. Her parga sosiskalarin boyu gader merdaneyle agilar.
# Xomirin sathina 1 ¢orba qasigi gader ketgap surtular, kasar pendiri sapilar.

# Ortasina ¢iy sosiska goyular va rulo ediler. (Sosiskalarin ucu agiq galmaldir.)

# Buterbrodlar yaglaniimis ya da yagl kagiz sarilmis nim¢aye duzllar. Uzerine 1 gorba qasig suyla garisdirilmis
yumurta sarisi surtular.

# Nimga avvaldan isidilmis 190 dsracs sobaya veriler. Buterbrodlar gizarana gadar bisirilar.

# lig olaraq xidmate teqdim edilar.

Qeyd: Sosiskasy! avvaldan bisirmaya ehtiyac yoxdur. Xemirin iginds kafi konsistensiyada bisaer.
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