; @
é%f Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Kasada Gobalakli Sosiska

Kasede Mantarli Sosis

8 aded sosiska

Yarim kg g6balek

1 adad sogdan

3 adad iti bibar

1 adad pomidor

6 corba gasigi duru yag
1 cay gasI§i gara bibar
1 sirin gagigr duz

Uzari Ggln:

6 dilim pomidor

1 su stekani rendalenilmis kasar pendiri

# i_nce qiyllmis sogan yagda ¢ehrayilagdirilar. Uzarine iri dogranmis bibar slave olunar, bir nece dagige gevriler.
# Uzarina iri dogranmis gbbelak qatisar ve suratli atesde sununu buraxana gadar govrular.

# Gobalak tam bismadan daire saklinde dogranmis sosiska, duz ve qara bibar gatilar.

# Son olaraq inca dogranmig pomidor slave olunar, saklini itirana gadar bisiriler.

# 6 adad soba istiliyine dayanigl kasa nimgaya dlziler. Sousulu xarc kaselere paylagdirilar.

# Uzerlerine 1 dilim pomidor qoyular ve kasar sepilir.

# Nimga avvalden isidilmis 200 daraca sobaya veriler, kagarlar sriyib ¢gehrayilagana gedar bigirilsr.

# Isti olaraq sufraye getiriler.

Qeyd: Vasaitler sobada da bisacayi liglin gox govrulmamambidir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/kasada-gobelekli-sosiska-vt1344
http://www.tcpdf.org

