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Toezo Paxlali Yarma Plovu

Taze Baklali Bulgur Pilavi

Yarim kilo taze paxla

2 su stekani plovlug yarma
5-6 @dadorta boy pomidor

2 9dadcarliston bibar

1 ¢orba gasigI pomidor sousu
1 @dadquru sogan

1 cay stekani duru yag

5-10 budaq stiytd

2,5 su stekani su

1 cay gasi§I duz

# Qazana duru yagqoyular, orta ategdas istileninca ince dogranmis sogan atilar ve ¢ehrayilasdirilar.
# Inca qiyllmig bibar ve pomidor sousu slava olunar 3-4 deqigs qovrular.

# Uzarina soyulmus ince dogranmis pomidor salave ediler, saklini itirana qadar bisirilar.

# Kilgiklar temizlanmig bir barmaq eninds dogranmig paxla va isti su gatilar.

# Qarisiqg gaynamaga baslayinca, yuyunmus yarma slave olunar, 12-15 daqiga bigiriler.

# Ince qiyllmig sliytd elave olunar, atesdan alinar.

# Bir middet dinlendirildikden sonra xidmete teqdim ediler.

Qeyd: Qoxusu Uzarinds galmasi lglin sliylid an son slave olunar.
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