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Portagalli DuyUn

Portakalli DG@im

1,5 cay stekani portagal suyu
1,5 cay stekani zeytunyagi
1,5 cay stekani pudra sokeri
1,5 cay stakani misir nisastasi
Yarim portadal gabigi rendasi
Yarim paket gabartma tozu

1 Paket vanil

Yarim ¢ay gasi§i duz

Ala bildiyi gadar un

Uzari Ucln;

2 ¢orba gasigi pudra sekaeri

# Yogurma gabina portagal suyu, zeytunyagdi, pudra sekeri qoyular, barmagq uclariyla qarisdirilar, Gizerina un
xaricindaki diger vesaitler slave olunar, garigdirilar.

# Daha sonra, als yapismayan, yumsagq bir konsistensiya sahays gader danlag danlaq un slave olunar,
yogurular.

# Xomiri dinladirmadan qoz gadar parcalar alinar. Dazgahda yumrulayaragq, bir garisdan bir az kigik gubuglar
ediler.

# Cubuglara avval U gakli verilar, birini ucu digarinin igindan kegirilerak diiytin sakli veriler.

# Pecenyelar yaglaniimis soba nimg¢asina bir barmaq arayla duzilsr, svveldan isidilmis 200 daracadeki gizgin
sobada agiq ¢ehray! rengds bigiriler.

# Sobadan gixar ¢gixmaz lizerine pudra sakeri sapiler.

Qeyd: Portagalli diiyliniin qizgin sobaya verilmasi shamiyyatlidir. Buna gbre pegenyelsr sokil vermaya
baslamadan avval sobanin yandiriimasi tévsiys edilar.
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