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Sarimsaqgh Yarma Plovu

Sarimsakli Bulgur Pilavi

2 Su stekani plovlug yarma

10 Dis sarimsaq

2 9dad iri quru sogan

2 Cay stekani zeytunyag!

1 ¢orba gasigI pomidor sousu
Yarim ¢orba gasigi bibar sousu
1 corba gasIgI quru nana
Yarim Gay gasigi limon tursusu
Yarim Gay gasigi gara bibar
1,5 Cay gasi§i duz

1 Cay qasIg! toz seker

2,5 Su stekani su

# Qazana zeytunyagi qoyular, tam istilesmadan inca dogranmig quru sogan ve sarimsagq slave olunar. Orta
ategde vasaitler kigilana gadar qovrular.

# Uzarina pomidor sousgu va bibar sousu alava edilar, bir ne¢a dafe ¢evirdikden sonra limon tursusu, duz, quru
nana, gara biber, toz sekar qatilar, qarigdirilar.

# Daha sonra yuyunmus, suyu siztlmis yarma slave olunar, 3 -4 dagigse daha qgovrular.

# 9n son 2,5 su stakani isti su alave olunar. Qazanin gapagi bagl olaraq, orta atesde avval 5 daqigs, sonra
batiq atesds 15 daqige olmaq Uzrs 20 daqigs bisiriler.

# Plov atesdan alinar, yarim saat qapag@i agiimadan dinlen/istirahat etdiriler, saha sonra qarisdirilar, isladiimis
kasaya basdiraraq yerlogdirilar, xidmat gabina ters ¢evrilor.

# Arzuya gore ceferi, slyld ya da roka ile bazenerak iliq ve ya soyuq olaraq stifraye gatiriler.

Qeyd: Qaziantapa aid bu lazzatli plova, bélgada limon turgusu yerina nar tursu goyular.
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