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Zeytunyagl Gobelak

Zeytinyagl Mantar

Yarim kq. gébalak

25 - 30 adad nisangah sogani
2 dig sarimsaq

3 adad iti bibar

2 adad pomidor

1 sorba gasIgi sirke

8 sorba gasigi zeytunyagi

1 cay gasI§! toz sekar

1 cay gasi§I duz

8 - 10 budaq ceferi

# 4 sorba gasiJ! zeytunyadi gazana goyular, istilenince nisangah soganlar slave olunar, saffaflagsana qedear
goltl/;lglﬁr:a iri dogranmig bibar ve ince qiyllmig sarimsaq alave olunar. Bibarlerin rengi yiingul deyisens qader
gggfgéonra dogranmig gdbalek, sirks, toz sekar ve pomidor gatilar, gapagli olaraq orta atesde 10 dagigs
2Igglzgn duz, 4 sorba qasiI zeytunyadi ve sirka slave olunar. 2 - 3 daqgigs daha bigiriler.

# Iq ya da soyuq xidmet edilecayi sirada Uzerina inca qiyllmig ceferi sepiler.

Qeyd: Gobeslayin ehtiva etdiyi su sebabiyle bu yemaye slave su gqoyulmaz.
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