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Yerkoku Pilaki

Havug Pilaki

5 adad orta boy kok

2 adad orta boy quru sogan
1 adad iri kartof

2 dis sarimsaq

1 gahva fincani duyl

1 cay stekani zeytunyag
1 cay gasi§i toz seker

1 cay gasi§i duz

1 su stekani su

Uzari Ucln;

Yarim dasta caferi

# Koklar soyuldugdan sonra boyuna ikiye kasiler, bag barmagq galiniginda dilimlenar, sodanlar yarim daira
soklindas, kartof kiip seklinde dogranar.

# Isidilmis zeytunyagdina kok atilar, seffaflasana gader qovrular, Gzarina sodan slava olunar, 5 daqigs birlikda
govurdugdan sonra inca qiyllmis sarimsaq ve kartof elave edilar.

# Taxminan 5 daqige sonra yuyunmus stizlmus duyd, duz, toz sekar va isti su qoyular.

# Qazani gapag! bagli olaraq, batiq atesds 15 - 20 daqige bisiriler.

# Kok pilaki gazanda ilidiktan sonra xidmat gabina kéguruler, Gzerine qiyllmig caferi sepiler, xidmata teqdim
ediler.

Qeyd: Turkiyanin ehtiyaci olan havucun ahamiyyatli bir migdari Ankara Beypazarinda yetisdirilor.
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