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Salsa Souslu Toyuq

Salsa Soslu Tavuk

8-10 adad toyuq baget

1 corba gasiJi soya sousu
3 corba gasigi zeytunyagi
Yarim ¢ay gasiJi gara biber
Yarim ¢ay gasi§i duz

Sous Ugtin:

5 adad orta boy pomidor

3 adad iti bibar

2 dis sarimsaq

2 cay gasigi zeytunyagi

1 cay gasi§i toz seker
Yarim ¢ay gasiJi gara bibar
Yarim ¢ay gasi§i duz

# 9vval sousu hazirlanar. Bisecayi gazana rende pomidor, cox ince dogranmis bibar, déyllmiis sarimsaq,
soker, zeytunyag duz va qgara bibar qoyular.

# Qazan orta-batiq ates arasindaki ocaga yerlesdirilor. Qapagini baglamadan hardanbir garisdirarag suyu
azalib, konsistensiya sahaya gadaer bisirilar.

# Bu vaxt toyuq bagetlerin darisi gixarilar. Asan bismasi G¢in bicaqgla bir nege yerine kasik atilar.

# Yayvan bir gazana zeytunyagi qoyular. Orta atesda istilenince bagetler tak sira olacaq sekilde gazana
yerlasdirilor.

# 10 daqigs bir z(, 10 daqigs diger Uizl yalniz reng alacaq gadar qizardilar.

# lkinci Uzl qizartdigdan sonra soya sousu gazdiriler. Duz ve gara bibar sapilar.

# Konsistensiya sahaya gadar bismis sous toyuq bagetlerinin lizerins tékiler. Qazanin gapagi baglanilar.
# Orta atesde 20 degige bisdikdan sonra isti olaraq xidmata teqdim ediler.

Qeyd: Bu yemayi hazirlamagq Ugtin parcalara ayrilmis bitiin toyuq ya da toyuq ganadi da istifade edile biler.
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