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Bagendili Toyuq

Begendili Tavuk

1 adad toyuq

4 corba gasigi zeytunyagi
2 adad pomidor

2 adad iti biber

1 ¢ay qasig duz
Boayandi Ucln;

5 adad badimcan (1 kq.)
2 corba gasigi un

2 corba gasigi kerayagi
2 su stekani sud

1 ovuc rends kasar

1 cay gasi§i duz

Yarim limon

# Badimcanlar yuyunar, gabigi soyulmadan bir nega yeri bigagla delinir, bir soba kabina qoyular, 200 darace
sobada yumsalana gader kbzlenir.

# Toyuq kicik parcalara bélinar derisi alinar. Yayvan bir gazana yerlagdirilar.

# Pomidor soyular, kiip seklinds dogranar, iti bibarlarin toxumlar ¢ixarilar, inca giyilar. Pomidorla bibara
zeytunyagi ve duz slave olunar, garisdirilar, toyugun tzerina qoyular.

# Qazanin gapag baglanilar, orta atesde 25 - 30 daqigs bigiriler.

# Bu vaxt bayandi hazirlanar, kdzlenmis badimcanlar saquli olaraq yarilar, i¢i gagigla bosaldilar, ince qyilar,
Uzarine yarim limon suyu gazdiriler.

# Qazana kerayagi ve un goyular. Un gahrayilaginca garigdiraraq soyuq stid slave olunar, puding
konsistensiyasina galena gadar garisdiraraq bisiriloer. Uzarina kdzlenmis badimcan elavs olunar. Bir dagam
bisdikdaen sonra duz ve kasar gatilar, derhal atesdan alinar.

# Xidmat gabina kifayat qader bayandi qoyular, lizerins toyuq yerlasdiriler. Cafarile bazayarek xidmats taqdim
ediler.

Qeyd: Bayandi ananavi Osmanli matbaxindan gliinimiize galan lezzatli bir ezmadiyar, orijinal tarifinds randa
kasar yoxdur.
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