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Sogus Toyuq

So6gus Tavuk

8 adad toyuq baget

1 su stakani std

Yarim su stekani toyuq suyu
Yarim cay stokani duru yag
2 ¢orba gasigi un

Yarim corba gasigi duz
Uzari Ucln;

4 - 5 budaq caferi

# Qazana ya da fitli gazana toyuq bagetler qoyular. Uzerine kifayet gader su ve bir tutam duz slave olunar,
yumsalana gader gaynadilar.

# Bagetler gaynatma sunundan alinar, stizgacas ¢ixarilaraq suyu stzdurdler.

# Bu vaxt Ust sousu hazirlanar. Kigik bir sous gazanina soyuq sid, soyuq toyuq suyu, duru yag, un va duz
qoyular, yaxsica garisdirilar.

# Qarisiq orta qizdirmali ocada yerlasdiriler, davamli garigdiraraq puding konsistensiyasinda bigiriler.

# Suyu tamamile stiztilmus toyuq bagetler, diiz xidmat gabina tek sira halinda duzdler.

# Uzarine hazirlanan sitli sous gazdiriler. Sousun yaxsica donmasi liclin soyuducunda iki saat geder
dinlendiriler.

# Soyuq xidmet edilecayi sirada tizarina ince qiylimig caferi sepiler.

Qeyd: Soyus toyuq, parcalanmis biitiin toyugla da hazirlana biler.
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