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Zugurt Baklavasi

Zugurt Baklavasi

12 dilim bayat ¢érek

4 adad yumurta

Yarim cay gasigl duz
Qizartmaq Ugtin;

2 su stekani duru yag
Serbati Ugln;

2 su stokani toz saker

2 su stakani su

1 sorba gasig! limon suyu
Uzari Ucln;

1 cay stekani déyulmis qoz

# 9vvalce serbat hazirlanar. Su ve toz saker bir az garisana gadar gaynadilar, limon suyu slava edilar, 5 daqiga

sonra ocaqdan alinar.

# Bayat ¢orak dilimlerinin xarici gabigi kesiler. Kibrit qutusu béyiikliylinds dogranar. Guxur bir kobud yumurtalar
girilar, igine yarim ¢ay qasigi duz slave ediler, yaxsica cirpilar.

# Corak dilimleri gox yumsalmayacaq sakilde yumurtaya ytingllce batirilar. Qizgin yagda iki Gizii gahrayi rengda

qizardilar. )

# Quzaran goraklar, orta bdylklikds bir soba nimgasine yan-yana diziler. Uzsrine soyumus serbat gazdiriler.

# Siriniyyat serbatini gakdikdan sonra (izarina doyiilmiis qoz sepilerak xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Zugirt baklavasi Coruma xas bir Siriniyyatdir. istifade edilon ¢éreyin méhkem toxumali ve boslugsuz
olmasi t6vsiys ediler.
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