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Almali Eyyam Siriniyyati

Elmali Eyyam Tatlis

1 paket karayagi ya da margarin
1 adad yumurta

1 su stekani gatiq

1 cay stekani pudra sekari

1 Siriniyyat qasigi gabartma tozu
Ala bildiyi gedar un

Ici Ugln;

3 adad orta boy alma

1 ovuc qoz

1 cay stokani toz saker

1 ¢ay qasigi targin

Serbati Ugln;

1,5 su stekani toz seker

1,5 su stekani su

1 Siriniyyat gagigi limon suyu
Uzari Ugln;

2 ¢orba gasig hindistan qozu

# 9vval Siriniyyatin i¢i hazirlanar. Almalarin gabiglari soyular, rendaleniyar. Uzarine toz seker ve targin slave
olunar, orta atesds almalar sununu ¢akana gadar hardenbir garigdiraraq bisirilor.

# Daha sonra atasden alinar, iri ddydlmUs qoz elaves olunar, qarisdirilar, soyumagda buraxilar.

# Xamiri yogurmadan avval sarbat hazirlanar. Su ve toz seker gaynadilar. Sarbat bir hal alimaga bagslayinca
limon suyu elavas olunar. 5 dagigs daha qaynadilar, ocaqgdan alinar.

# Guxur bir kobud erimis soyumus kerayagdl, gatiq, pudragekeri ve yumurta gon/qoyular, yaxsica qarigdirilar.
# Uzarina unla garisdiriimis gabartma tozu ve yumsaq bir xemir alde edana gader slanilmis un gatilar, yogurular.
# Xomirdan qoz gadar pargalar alinar. Unlu zeminda, barmaq uclariyla ¢cay gabi boyikliytinde agilar.

# Xomirin ortasina kifayat gadar almali i¢ qon/qoyular, kanarlarindan bizddrilerek baglanilar, top sakli veriler.
# Siriniyyatlar yaglaniimis soba nimgasina az aralig/dekabrli diziler. vvaldan isidilmis 180 darace sobada
¢ohrayi rangda bisiriler.

# Sobadan gixan isti Siriniyyate soyuq serbat gazdiriler. Aimali eyyam Siriniyyati serbatini gekince Gizarine
hindistan qozu sapilar, xidmate teqdim edilar.

Qeyd: Xamirs iki sorba gasigi kakao alave olunaragq tiind rengds almali eyyam Siriniyyati hazirlana biler.
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