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Benli Nursah

Benli Nursah

Yarim paket karayag!
Yarim su stekani duru yag
Yarim su stekani pudra sekari
1 adad yumurta sarisi

1 su stekani gatiq

1 paket vanil

1 paket gabartma tozu

1 dolu sorba gasigi kakao
1 tutam duz

Ala bildiyi gedar un

Kenari Ugtin;

1 adad yumurta agi

1 su stekani goz

Serbati Ugln;

2,5 su stokani toz seker

2 su stekani su

1 sorba gasigi limon suyu

# Sirin Ugln soyuq serbat hazirlanar. Bunun Ug¢iin sekar va su gaynadilar, tindlasmaya baglayinca atas qisilar,
limon suyu gatilar, 5 daqige daha gaynadilar, ocaqdan alinar, soyumaga buraxilar.

# Yogurma gabina otagq istiliyinde yumsalmig karayadi, duru yagi, gatiq, yumurta sarisi ve pudrasekeri
gon/goyular mikser ya da girpiclyla yaxsica gansdirilar.

# Icina vanil, unla garigdiriimis gabartma tozu, duz ve orta yumsagligda bir xemir elde edana gadar slenilmis un
alave ediler.

# Xomirdan yumrug gader bir par¢a ayrilar, kakao slave olunaraq garisdirilar.

# AQ xemir iki parcaya ayrilar. Unla zemindas tik dérdbucaqli seklinde xidmat gabi béyUkllyinds merdaneyle
acllar.

# Bu vaxt ayrilan kakaolu xemir ds iki pargaya boélinar, dezgah Gzsrinds silindr gaklinds uzadilar.

# Acllan xeamirin kanarina hazirlanan kakaolu silindr parga qoyular ve méhkam bir rulo ediler. Ikinci xemire de
eyni amaliyyat tetbiq olunar.

# Rulolar kigik barmaq galinliginda kasiler. Dilimlerin kenari evvel yumurta aginda, sonra déyilmis qozda
diyirlenar, yaglanilmig nimg¢aye dizuler.

# 190 deraca avveldan hirslendirilmis sobada ¢ehrayi rengdae bisiriler.

# Sobadan ¢ixan sirina 5 daqgige gozladildikdan sonra soyuq serbat gezdiriler.

# On az 2 saat sonra ikram edila bilar.

Qeyd: Manli Nursahin nimgaya yapismamasi tg¢lin yumurta agini yalniz sirinin kanarina stirmaya digqgat
yetirilmalidir.
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