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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Qizil Barmagqg

Altin Parmak

150 gr. kerayagi

1 @dad yumurta

Yarim su stekani pudra sakari
1 Paket vanil

1 Paket gabartma tozu

3,5 Su stekani un

Serbati Uglin;

2,5 Su stekani toz saker

2,5 Su stekani su

1 Sirin gasigr limon suyu

# ilk samaliyyat olaraq serbat hazirlanar; su ve sekar birlikds gaynadilar, qivam almaga baslayinca limon suyu
gatilar, 1 - 2 deqgige gaynadilar, ocaqdan alinar.

# Oftaq istiliyinde yumsalmis karayagi derin bir kobud alinar, yumurta ve pudra gekari slave olunar, girpici ya da
mikserls yaxsica girpilar.

# Uzarina vanil, gabartma tozu ve danlaqg danlaq slenilmis un gatilar, ale yapismayan, sakil ala bilen bir xemir
ediler.

# Xomirdan qoz bdyukllylnds pargalar alinar, ovuc arasinda yumrulayaraq barmaq sokli verilar.

# Quzil barmaglar araligh olaraq, yaglaniimis soba nimg¢asina diziler, avvaldan isidilmis 185 daraca sobaya
verilar, ¢ohrayilasana qadar bigirilar.

# Sobadan gixan sirinler 1 - 2 daqige gdzladiler, daha sonra Uizarina soyuq serbat gezdiriler.

# Serbati gakdikden sonra xidmata taqdim ediler.

Qeyd: Quzil barmagin xemirina 1 8dad limonun gabidi da rendalanila bilar.
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