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Almal Xemir Siriniyyati

Elmali Hamur Tatlisi

1 Kibrit qutusu gader yas maya
1 Su stekaniiliq su

1 Siriniyyat qasigi toz sekar
Yarim Siriniyyat gasigi duz
Ala bildiyi geder un

Ici Ugln;

1 Su stekani rends alma

1 Ovuc qoz igi

1 Siriniyyat gasigi targin
Qizartmaq Ugtin;

1,5 Su stekani duru yag
Serbati Ugln;

1 Su stekani toz sekar

1,5 Su stekani su

2 - 3 damla limon suyu

# Derin yogurma gabina yag maya, iliq su ve toz gaker qoyular. Maya qgarigdiraraq sridiler.

# Uzarina duz ve yumsgagq konsistensiya sahaya gadar alenilmis un gatilar, yogurular. Uzari baglanilar, an az
yarim saat dinlendirilar.

# Bu vaxt sarbat hazirlanar; su ve sekar qaynadilar, konsistensiya alin terefinden limon suyu damladilar, 1 - 2
daqige daha gaynadilar, ocagdan alinar.

# Randas alma, diga gealecek bdyuklikds ddyllmis qoz ve tarcin garisdirilaraq i¢ hazirlanar.

# Dinlan/istirahat edan xemirdan gozdan bir az kigik parcalar alinar, unlu zeminde barmaq uclariyla gay stekani
agizi gadar agllar.

# Xamirin ortasina hazirlanan almali igdan 1 Siriniyyat qasigi gader qoyular,xangal kimi kanarlari yuxari
toplanaraq baglanilar, iki ovuc arasinda yingul diyirlenaer.

# duru yag kicik, cuxur bir tavaya qoyular, orta atesds tam gizmadan hazirlanan xemir toplari atilar, iki yizi/Gzi
gohrayi rangds olacaq sakilds gizardilar.

# Daha sonra Siriniyyatler kigik kanarli bir nimgays duzdler, (izaerina soyuq serbat gazdiriler.

# On az 1 saat dinlendirildikdan sonra xidmata taqdim edilar.

Qeyd: Bu Siriniyyat 1 9dad hazir ¢cérek xamiri ile de hazirlana biler.
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