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Sitlu Selanik Siriniyyati

Sutll Selanik Tatlisi

Yarim paket kereyagi (125 qr.)
3 Su stekani un

1 Sorba gasigi pudra sekeri
Pudingi Ugln;

2,5 Su stekani sid

3 9dad yumurta

1 Qehva fincani bugda nisastasi
Yarim Gay gasig duz

Serbati Uglin;

1,5 Su stekani toz sekar

1,5 Su stekani su

1 giriniyyat gasigi limon suyu

# Yogurma gabina yumsaq karayadl, slenilmis un ve pudra sakariqoyular, yogurular.

# Xomir yaglaniimis kigik, kanarli soba nim¢asine basdiraraq yerlosdirilor. 185 daraca sobada ¢ehrayi rengds
bigirilar.

# Qazana soyuq slid, bugda nisastasi, duzqoyular, orta atesde puding konsistensiyasina galens gader,
garigdiraraq bigiriler. )

# ocagdan alina puding bir az ilitilir. Uzarine basga bir gabda ¢irpiimis yumurtalar elave olunar, yaxsica
garisdirilar.

# Hazirlanan pudingli garisiq sobadan ¢ixan bigsmis xemira tokuler.

# Nimga tokrar sobaya veriler, puding, soba sutlag¢ kimi yaniq bir gériinis sahays gader bisiriler.

# siriniyyat sobadan ¢ixib soyuyarken, serbat hazirlanar; su ve sekar qaynadilar, konsistensiya alin terefinden
limon suyu elava edilar, 5 daqige daha gaynadilar.

# Soyumus siriniyyat dilimlenar, Gzerins isti serbat gazdiriler.

# 9n az bir giin dinlendiriler, ikram edilar.

Qeyd: Siitli Selanik siriniyyati Rumeli matbaxine aid bir terifdir.
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