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Korsan Guveci

Korsan Giveci

2 Qalin yerkoki

500 gr yagsiz qusbasi dana
2 9dad bas sogan

1 9dad yetismis pamidor

2 9dad goy sivri bibar

1 Steakn duru yag

Duz, garabiber, girmizi bibar
1 @dad yumurta sarisi

# Yerkokler tomizlondikden sonra yarim santimetr galiniginda xalga xalga seklinds dogranir.

# 1 Yumurtanin sarisi ¢irpilir, tzerine xalga dogranmig yerkokleri batirilir.

# Qazanda qizdirlmis bir stekan duru yagda qizardilir, bir desmal kagida alinir.

# Yerkoklarinin qizardidi yaga yarim xalga seklinds dogramis bas sogan qovrulur. Uzarina inca giyilimig sivri
bibar ve qusbagi at alave olunur,et yumusayana gadar bisirilir.

# Duz, garabiber, girmizi biber de goyuldukdan sonra pamidorun randasi ve qizarmis yerkdklari alave olnur.
# 5 daqige daha gaynadilib, acagdan alinir.

Not Bu yemayin adinin korsan giiveci olmasinin sababi icindaki yerkdklerinin altin pul gériintlistinda olmasidir.
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