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Gul Gullag

Gill Giillag

10 Yarpagq gtllag

1 Su stekani déyllmus qoz igi
6 Su stekani sid

3 Su stekani toz sekar

1 Paket vanil

Bazemak Ucln;

Qoz igi

Nar denasi

# Sud ve saker birlikde qaynadilar, vanil alava olunar.

# Gllag yarpaginin bdyUkllytndas bir nimgaya pivae isti sttlli garigiqgoyular.

# Gllag yarpa@! nimgays batirilar ve yumsalinca ¢ixarilar.

# Yumgalmis glllag yarpag! ortadan ikiys d6zer. Uzunlamasina kifayat gader qozqoyular ve avval rulo ediler,
sonra 6z strafinda sarilar.

# Gl glllagin uc gisimi alta galecak sakilde basga bir nimgayae yerlogdirilor.

# Diger gullag yarpaglarina da eyni amaliyyatlar tetbig olunar.

# Qalan sitli sekar garisigr nimgaya diizilmis gl glllaglarin (izerine gazdiriler. ©n az 2 saat garbatini gekmasi
Ucln dinlendirilar.

# Xidmeat edilacayi zaman nar denasleri ve doyllmis qozla bazanar. (Maezmununda sud tapildigi G¢in gl
gullaclar xidmata taqdim edilecayi zamana gader soyuducunda tutular.)

Qeyd: siriniyyatin istehsall esnasinda siid soyuya biler, tekrar isidilerak istifade etmoaya davam edils biler. iliq ya
da soyuq sud gulle¢i yumsaltmaz.
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