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Hlnkar Halgasi

Hinkar Halkasi

3 9dad yumurta

1,5 su stekani gatiq

5 ¢orba gasigi duru yag

1 cay stekani pudra sokeri
1 paket qabartma tozu

1 tutam duz

Ala bildiyi gadar un

Uzari Ucln;

Yarim paket karoyagi (125 qr.)
Serbati Ugin;

3,5 su stekani toz sekar
3,5 su stekani su

Yarim limon suyu

# 9vval serbat hazirlanar, sekar ve su qaynadilar, limon suyu qgatilar, 5 degige daha qaynadilar, atesdan alinar,
soyumagda buraxilar.

# Derin bir kobud yumurta, gatiq, pudra gekari va duru yagqgoyular, gangalle ya da ¢irpiciyla ayrilik galmayana
gader cirpilar. Uzerina unla gansdirimig gabartma tozu, duz ve als yapismayan konsistensiya sahays gadar un
alave olunar.

# 9lds edilan xemir 10 daqigs dinlendiriler, daha sonra qoz qader pargalar alinar, diyirlenar, ortasi bag
barmagla delinerek halga sokli verilor.

# Kerayagi yandirmadan sridiler bir migdari ile nimge yaglaniyar. Hazirlana halgalar aralig/dekabr buraxaraq
nimgaya dlzdller,. Uzarina galan karayagi bolca surtilar.

# Nimgo avvalden isidilmis 200 derace sobaya veriler, Hinkar halgalari gizil rengi sahaya gader bigiriler.

# siriniyyat sobadan gixdigdan 3 daqigs sonra Uzarina soyuq serbat gezdiriler. Serbati gekinca xidmate teqdim
ediler.

Qeyd: Hiinkar siriniyyati qizardaraq da hazirlana biler.
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