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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Amasiya Siriniyyat

Amasya Tatlis

1 aded yumurta

1 adad yumurta agi

1,5 cay stekani gatiq
Yarim paket kerayagi (125 qr)
1 cay stekani toz seker

1 su stekani badam

1 paket vanil

1 paket gabartma tozu
Yarim ¢ay gasig! duz

Ala bildiyi geder un

Uzari O¢Un:

1 aded yumurta sarisi

1 cay gasig! std

Yarim cay gasig! toz sekar
Serbati Ugln:

3 su stakani toz seker

3,5 su stekani su

1 Gorba gasigi limon suyu

# 9vval serbat hazirlanar. Su ve sakar gaynadilar, qivam almaga baslayinca limon suyu gatilar, bir nega dagige
sonra atesden alinar.

# Cuxur gabin igine yumurta, yumurta agi, gatiq, otaq istiliyinde yumsalmig karayagi ve toz seker qoyular,
mikserls yaxsica girpilar.

# Uzarina duz, vanil, unla gansdirilmis gabartma tozu ve els yapismayan orta sert konsistensiya sahays gadar
un alave olunar, yogurular. )

# Xamire on son iri ddyllmUs badam elave olunar. Uzeri bagl olarag 15 deqige dinlendiriler.

# Middat sonunda xemirden qoz qader pargalar alinar. 9vval diyirlenar, sonra oval va yasti sakil veriler.
Yaglanilimig soba nimgesina az araliq buraxaraq dizdler.

# Uzerlerine yumurta sarisi, sekar ve siid garisigi surtiilsr. Nimgs avveldan isidilmig 180 derace sobaya verilar.
# cayler qizarana gader bisiriler. Istiyken soyuq sarbat gozdiriler.

# Serbati ¢gakince hindistan qozuile bazanar, xidmats taqdim ediler.

Qeyd: Xemira badam, qoz, fistiq kimi vesaitler qatilacaqgsa, xemiri garartmamasi i¢lin xiisusile an son slave
olunar.
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