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Bananl Pandis

Muzlu Pandis

4 9dad yumurta

Yarim su stakani pudra sekeri
1,5 su stakani un

1 paket vanil

1 paket gabartma tozu
Uzari Ucln;

2 9ded banan

Serbati Ugln;

2 su stekani toz seker
2 su stekani su

1 ¢ay gasig! limon suyu

# ilk samaliyyat olaraq serbet hazirlanar. Su ve toz seker qisa miiddst gaynadilar, limon suyu slave olunar, 1 - 2
daqige sonra atesdan alinar.

# Guxur bir kobud yumurtalar ve pudra gakari qoyular, mikser ya da sl ¢irpicisiyla 2 -3 daqige girpilar.

# Uzerina salenilmig un vanil ve gabartma tozu elave olunar, qisa middst daha ¢irpilar.

# Qarisiq bol migdarda yalanmis, orta bdyiikliikdeki soba gabina tokiiler. Uzeri diizeldiler, avvelden isidilmis
180 daraca sobaya veriler, 35 - 30 daqigs bigirilor.

# Sobadan gixan isti xamirs derhal soyuq serbat gezdiriler. 2 saat dinlandiriler.

# Bananlar yumru sakilda dilimlenar. Serbati gakan gay banan dilimlerine uygun béyiiklikds kvadrat/kadr
kasilar.

# Kvadratlarin Gzarine bir dilim banan goyular, xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Bananlar xidmatdan gisa miiddst avval pandislerin (izarins yerlasdirilse garalmaz. Bananin rangini
muihafize etmak U¢in jele ya da limon suyu da sirtlls biler ancaq dadini poza bilacayi U¢in tdvsiys edilmaz.
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