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Saray Gozali

Saray Gizeli

1 Paket karayagi ya da margarin
1 Gay stekani zeytunyagi

1 @dad yumurta

1 9dad yumurta agi

2 Corba gasigi pudra sekeri
1 Cay gasigi gabartma tozu
1 paket vanil

Dérddabir ¢cay qasidi duz

5 Su stekani un

Uzari Ucln;

1 @dad yumurta sarisi

1 Sorba gasigi sud

1 Su stekani déyllmis goz
Serbati Ugln;

2,5 Su stekani toz seker

3 Su stekani su

1 Sorba gasigi limon suyu

# Siriniyyata soyuq serbat gazdirilacayi liclin avval sarbat hazirlanar; su ve toz seker gaynadilar,qiva almagda
baslayinca limon suyu slavs olunar, 3-4 dagige daha gaynadilar, ocaqdan alinar.

# Oftaq istiliyinde yumsalmis kerayagi, zeytunyagi, yumurta, yumurta adi ve pudra sekeri yogurma gabina alinar.
Barmagq uclariyla vesaitds ayrilik galmayincaya geder garigdirilar.

# Uzarina vanil, bir ovuc unla garisdirimis gabartma tozu, duz, unun yarisi gatilar, yogurmaga baslanar. Qalan
un danlaqg danlaq slava olunar, orta sartlikds bir xamir slds edilsr.

# Xamirdan qoz gadar pargalar alinar, diyirlenar. Uzarine stdle garigdirimig yumurta sarisi surttler, sonra
déyulmuis goza batirlar.

# Xamirler, yaglanilimis soba nimgasina araligl diiziiler. 9vvalden isidilmis 175 darace sobada, qizarana gadar
bigirilar.

# Sobadan gixan isti siriniyyatlar soyuq serbat gazdiriler. 2 saat sonra xidmate teqdim edils biler.

Qeyd: Saray go6zali siriniyyatina daha fergli bir lezzet vermak liglin, sarbata limon suyu ile birlikde bir 9dad inca
randalenilmig limon gabidi elave oluna biler.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/saray-gozeli-vt1263
http://www.tcpdf.org

