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Findigl Sekarpars

Findikh Sekerpare

200 gr. margarin

1 @dad yumurta

2 9dad yumurta agi

1,5 Cay stekani manna yarmasi
2 Cay stekani pudra sekaeri
4 - 4.5 Su stekani un

1 Paket gabartma tozu

2 Paket vanil

1 Tutam duz

Uzeri Ucgln;

2 9dad yumurta sarisi

40 - 45 9dad findiq
Serbati Uglin;

4 Su stekani toz sekar

4 Su stekani su

1 Sorba gasigi limon suyu

# Derin bir kobud otagq istiliyinde yumsalmis marqarin, 1 9dad yumurta, 2 9dad yumurta agi ve pudra sakari
goyular. Tel girpiciyla ya da ¢engalls yaxsica girpilar.

# Uzarine manna yarmasi, vanil, gabartma tozu, duz va danlaq danlaq alanilmis un gatilar, yogurular. Gox
yumsag olmayan bir xemir alde ediler.

# Xemirden gozdan bir az kigik pargalar alinar, diyirlsnar, yaglanilmig soba nimgasins az araligrlarla diiziler.

# Uzarinae yumurta sarisi strtllar, daha sonra findiq tam ortasina basdiraraq yerlosdirilar.

# Findigh sakarpare sobadan alinar, soyuyarkan sarbati hazirlanar; su ve toz sakar gaynadilar, limon suyu slave
olunar, 5 deqige daha gaynadilar.

# Serbat istiyken soyumus sirinin Gizerina gazdiriler. Sarbati ¢akince xidmata teqdim edilar.

Qeyd: Findiglar sekarpareye yerlosdirilorkan, findigin iti gisimi alta gelmalidir.
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