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Gurcgu Siriniyyati

Gircti Tathsi

5 9dad yumurta

1 Su stekani duru yag

1 Su stekani toz sekar

2 Su stekani un

1,5 Su stekani doyuimis qoz
2 Su stekani hindistan qozu
2 Paket gabartma tozu

2 Paket vanil

Serbati Uglin;

4,5 Su stekani toz seker

5 Su stekani su

1 Sorba gasigi limon suyu

# 9vval Siriniyyatin sarbati hazirlanar, su va toz sekar gaynadilar qivam almaga baslayinca ocaq qisilar, limon
suyu alave olunar, 1 - 2 daqgiqe sonra atagden alinar.

# Serbat soyuyarken Siriniyyat hazirlanar. Otagq istiliyindeki yumurtalar guxur bir kobud qirilar, (izerine gakar
gatilar, mikser ya da ¢irpiciyla sekar eriyena gadar cirpllar.

# Qarisiga duru yag, slenilmis un, gabartma tozu ve vanil alave ediler, qisa miiddst garigdirilar.

# 9n son Hindqozu va iri dyllmis qoz qatilar, gox qarigdiriimaz.

# Orta boyiklikds bir soba nimgasi yadlaniyar, hazirlanan qarisiq tizerine tokdler.

# 9vvaldan isidilmis 185 darace sobada (izari qizarana gadar bisirilar.

# Nimga sobadan gixarilar, 5 dagige gadar ilk istisinin gixmasi gdzleniler.

# Uzarina soyuq sarbat gazdiriler. 2 saat dinlandikden sonra kvadrat ya da paxlava saklinds dilimlenar.

# Gurgu Siriniyyatlerinin Gzarina hindistan qozu sapiler, ikram ediler.

Qeyd: Siriniyyatin istehsal marhslasinde gozun an son slave olunma sababi, cox garigssa xemirin rengini
tindlesdirmamasi Ug¢inddr.
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