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Kartof Siriniyyat

Patates Tatlisi

2 9dad orta boy kartof

3 9dad yumurta

1 Su stekani std

Yarim su stekani toz seker
Yarim paket karayagi (125 qr.)
1 Su stekani manna yarmasi
1,5 Su stekani un

1 Paket gabartma tozu

1 Paket vanil

Serbati Ugln;

2,5 Su stekani toz seker

3 Su stekani su

1 Siriniyyat gasigi limon suyu

# Siriniyyat hazirlanmadan avval serbat qaynadilar, limon suyu slavs olunar, bir nega dagige sonra atesdan
alinar.

# Kartoflar gaynadilar, gabiglari soyular, randalaniyer, bir kenara buraxilar.

# Qarigdirma gabina yumurta ve toz sekar qoyular. Seker ariyena gedsr mikserls ya da girpiciyla girpilar.

# Icine sld, otaq istiliyinde yumsalmis kerayadi ve randalanilmis kartof elave olunar, gisa muddat ¢irpilar.

# Daha sonra elanilmig un, manna yarmasi, gabartma tozu ve vanil elave edilsr, qisa middat daha qgarisdirilar.
# Orta bdyuklikda soba nimgasi bol migdarda duru yag ile yagdlaniyar, Siriniyyat xarci tokuler, diizeldilar.
9vvalden isidilmis 180 darace sobada lizeri qizarana gadear bisiriler.

# Kartof Siriniyyatine sobadan ¢ixdigdan bir nege daqige sonra soyuq sarbat gazdiriler. (Sarbat cox kimi goriine
biler, ancaq bir miiddat sonra Siriniyyat serbati tamamile gakar.)

# 4 - 5 saat sonra Siriniyyat arzu edildiyi sakilds dilimlanar, xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Kartof Siriniyyati izmir Bulagin unudulmaga (iz tutmus lezzetli bir serbatli Siriniyyatidir.
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