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orikli Loxma
Erikli Lokma

2 adad yumurta

1 su stekani sud

1 su stekani su

1 paket tez maya

1 sirin gasi§i toz seker

10 - 12 adad qiyllmis quru arik
1yemak gasigi duru yag

2,5 su stokani un

1 paket vanil

1 sirin gasigi duz

Qizartmagq Ggin;

2 su stekani duru yag

Serbati Ugin;

Yariq kq. teza qirmizi erik

2 su stakani toz sekar

2,5 su stokani su

Yarim su stekani arik marmeladi
Uzari Ucln;

1yemak gasigi hindistan qozu

# ilk amaliyyat olarag xemir hazirlanar; ¢uxur bir kabin i¢ina iliq su, toz sakar ve unla garigdirimig maya qoyular,
garigdirilar.

# Uzerina sud, yumurta, duru yag, duz, vanil ve alenilmig un elave olunar, ayrilik galmayana gader garigdirilar.
Yarim saat iliq bir mUhitde gézladiler.

# Bu vaxt serbat hazirlanar, ariklerin nlivalari ¢cixardilar, Gzerina bir su stekani toz sakar va bir su stakani su
alave olunar, eriklerin rengi ¢ixana gader gaynadilar.

# Daha sonra qaynadilmis ariklar bir sizgaca kdguruler, basdiraraq suyu ¢ixardilar. Bu suyun Gzarina 1,5 su
stokani su, 1 su stekani toz seker ve yarim su stekani erik marmeladi gatilar, tekrar ocaga qoyularaq bir dagam
gaynadilar. Ocagdan alinaraq soyumaga buraxilar.

# Dinlenan xemira qiyllmig quru arik slave ediler garigdirilar.

# Xamire ovuc batirilar, bag barmaq ve isare barmagi arasindan sixdirilar, ¢ixan xamir yagh qasigla gizgin yaga
atilar. Har torafi qizil ranginds qizardilar, kagiz desmala gixardilar.

# Loxmalar iligken soyuq serbats atilar, 15 dagige sonra serbstdsn alinaraq xidmat gabina koglrdler.

# Uzarina hindistan qozu separak xidmat edilar.

Qeyd: Bu loxma eyni migdarda visne qurusu ve teza visnae istifade edilerek de hazirlana biler.
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