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Yasti Kadayif

Yassi Kadayif

Yarim kq yasti kadayif

1 su stekani std

2-3 adad yumurta
Qizartmagq Ugln:

1 su stekani maye yag
Serbati i¢n:

2 su stokani toz saker

2 su stakani su

1 sorba gasig! limon suyu
Uzari Ggln:

Yarim su stekani déyulmis qoz

# 9vval serbat hazirlanar. Seker ve su gaynadilar, givam almaga baslayinca limon suyu gatilar. 5 degige sonra
atesden alinar. Soyumaga buraxilar.

# Dearin bir gabin icinda, bdyUkllylna gdra 2-3 adad yumurta yaxsica girpilar. Basqga ¢uxur kobud sid qoyular.
# Yasti kadayif svval slids batirlar, derhal gixarilar, stizdirdlsr, sonra girpilmis yumurtaya batirilar.

# Daha sonra isti ancaq qizgin olmayan yagda atilar. Iki 0zU ¢ahrayi rengds qizardilar. Kagiz desmala gixarilar.
# Yasti kadayif cox soyumadan gerbats atilar. Serbati gekince xidmat gabina kdgurdler.

# Uzarina d6yulmuUs qoz sepiler, xidmata taqdim edilor.

Qeyd: Yasti kadayif bazi bolgelerds "das kadayif" adiyla da bilinar.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/yasti-kadayif-vt1254
http://www.tcpdf.org

